
DECORAZIONI



COD. 000145
ZUCCHERO DI CANNA 
CARAMELIZZATO 
Zucchero di canna caramellato lavorato 
artigianalmente in bassine, perfetto per guarnire 
il gelato realizzato con il nostro Crème brûlée per 
ricreare così l’effetto croccante del dessert.

Confezioni: 
sacchetti da kg 2, cartoni da 5 sacchetti.



COD. 070138 
CRUMBLE CLASSICO 
Morbida granella di biscotto al burro, perfetta per 
completare la variegatura dei vostri gelati, per 
decorare coppe, semifreddi o torte. 

Confezioni: 
sacchetti da kg 1.5, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 070139 
CRUMBLE AL CACAO 
Morbida granella di biscotto al burro con cacao, 
perfetta per completare la variegatura dei vostri 
gelati, per decorare coppe, semifreddi o torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 1.5, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 070140 
GRANELLA DI BISCOTTO 
PER CHEESECAKE 
Biscotto secco in granella dalla friabile consistenza. 
La scarsa dolcezza lo rende perfetto per completare 
la variegatura del gusto Cheesecake, per decorare 
coppe o semifreddi.

Confezioni: 
sacchetti da kg 2, cartoni da 3 sacchetti.



GRANELLE 
e NOCCIOLE



COD. 04049 
PISTACCHI SGUSCIATI
Pistacchi sgusciati ideali per guarnire coppe, gelati e 
torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 1, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 040490 
MEZZE ARACHIDI PRALINATE
Arachidi pralinate perfette per guarnire coppe, gelati 
e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 2, cartoni da 3 sacchetti.



COD. 04050 
NOCI SGUSCIATE
Mezze noci sgusciate a mano, ideali per guarnire 
coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 1, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 04051 
GRANELLA NOCCIOLA FINE 2/4 MM
Granella di nocciole fine (da 2 a 4 mm), ideali per 
guarnire coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 3, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 040511 
NOCCIOLE TOSTATE 
A QUARTI 5/8 MM.
Granellona di nocciole a quarti (da 5 a 8 mm), ideali 
per guarnire coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 3, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 04052 
NOCCIOLE TOSTATE INTERE 13/15 
Nocciole tostate intere piemontesi, varietà “Tonda 
Gentile Trilobata”, calibro 13/15 mm, ideali per guarnire 
coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 3, cartoni da 6 sacchetti.



COD. 040521 
GRANELLA DI NOCCIOLA 
PRALINATA
Granella di nocciola pralinata leggermente agrumata, 
ideale per guarnire coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 3, cartoni da 3 sacchetti.



COD. 040522 
MANDORLE PRALINATE
Mandorle intere pralinate, ideali per guarnire coppe, 
gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 2, cartoni da 3 sacchetti.



COD. 040531  
MIX FRUTTA SECCA
Mix zuccherato di frutta secca (mandorle pelate, noci 
brasiliane, nocciole tostate, anacardi crudi, mandorle 
sgusciate, nocciole mortarelle) ideale per guarnire 
coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 2, cartoni da 3 sacchetti.



COD. 040530 
GRANELLA DI PISTACCHIO 
CROCCANTE
Granella di pistacchio pralinata, ideale per guarnire 
coppe, gelati e torte.

Confezioni: 
sacchetti da kg 3, cartoni da 3 sacchetti.




