
VARIEGATI



COD. 01018       
GLASSATURA
Variegato ideale per realizzare gustose Stracciatelle 
dalla scaglia fine e croccante. 

Prodotto dal colore scuro tipico del cioccolato 
fondente.  

Dosaggio: 
a piacere.

Confezioni: 
vasi da kg 5.5, cartoni da 2 vasi.



COD. 010181       
GLASSATURA AL LATTE
Variegato arricchito dalla presenza di massa di cacao, 
ideale per realizzare gustose Stracciatelle dalla scaglia 
di cioccolato al latte consistente e croccante.  

Prodotto dal colore tipico del cioccolato al latte.

Dosaggio: 
a piacere.

Confezioni: 
vasi da kg 5, cartoni da 2 vasi.



COD. 010182       
GLASSATURA TOP
Variegato arricchito dalla presenza di massa di cacao, 
ideale per realizzare gustose Stracciatelle dalla scaglia 
consistente e croccante. 

Prodotto dal colore scuro tipico del cioccolato 
fondente. 

Dosaggio: 
a piacere. Prodotto confezionato in comode bottiglie 
pratiche per la variegatura.

Confezioni: 
bottiglie da kg 0.8, cartoni da 6 bottiglie.



COD. 02008     
VARIEGATO MARACUJA
Variegato con succo, polpa e semi di maracuja, dal 
sapore esotico tipicamente dolce-acidulo. 

Dosaggio: 
a piacere. Ideale da abbinare ad un gelato allo yogurt, 
Cheesecake o ad un gelato al cocco per ottenere un 
gusto tropicale.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 02031  
VARIEGATO SAMBUCO
Variegato dal gusto intenso e fruttato di sambuco. 

Dosaggio: 
a piacere. Ideale per variegare un gelato allo yogurt 
o un gelato Cheesecake.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020331   
VARIEGATO AMARENA EXTRA
Variegato composto da amarene intere e spezzettate, 
dal gusto naturale e leggermente acidulo tipico 
dell’amarena. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale da abbinare ad un gelato Fior di panna, 
realizzato con la nostra Base 50 cuor di panna o con 
la nostra Panna Primofiore.

Confezioni: 
vasi da kg 6, cartoni da 2 vasi.



COD. 020341
VARIEGATO FRAGOLINE 
DI BOSCO
Variegato dal gusto fresco e dal caratteristico aroma 
di fragoline, con saporita frutta intera. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato Cheesecake, allo 
yogurt o al mascarpone.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020342
VARIEGATO FRUTTI DI BOSCO
Variegato composto da un mix di frutti di bosco: 
mirtilli, ribes rossi, ribes neri, more, lamponi, fragole.  

Dosaggio: 
a piacere. 

Perfetto per variegare un gelato allo yogurt, meringa 
o un gelato Cheesecake.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020346
VARIEGATO CREMA DI LATTE
Variegato composto principalmente da latte fresco 
intero, dal gusto intenso e avvolgente di Dulce de 
leche.   

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato creato con la nostra 
pasta Crema di Latte e proporre così in vetrina il 
tradizionale gusto argentino.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 3 vasi.



COD. 01017
VARIEGATO APFELSTRUDEL
Variegato con mele Granny Smith in pezzi e una 
leggera nota di cannella, dal sapore avvolgente e 
rotondo tipico dello Strudel di mele. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato alla vaniglia 
accompagnato dalla nostra sfoglia per torte 
sbriciolata, per ricreare in vetrina il gusto del dolce 
della tradizione.

Confezioni: 
asi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 010171 
VARIEGATO GUSTO 
CHOCO-BISCUIT 
Variegato cremoso con granella di biscotto al cacao 
fondente, dal gusto intenso e travolgente di cioccolato. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Perfetto per completare il gelato al gusto Biscotto.

Confezioni: 
vasi da kg 6, cartoni da 2 vasi.



COD. 010172 
VARIEGATO WAFER
Variegato cremoso con fragranti wafer e crema di 
nocciole e cacao. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato alla nocciola per 
riproporre il famoso snack amato da tutti.

Confezioni: 
vasi da kg 2, cartoni da 4 vasi.



COD. 010191
VARIEGATO AMBROGIO
Variegato cremoso realizzato con un mix di cacao e 
nocciole ed arricchito da wafer calibrati e granella di 
nocciola. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Variegando un gelato alla nocciola potrai proporre in 
vetrina il gusto della famosa pralina.

Confezioni: 
vasi da kg 2.5, cartoni da 4 vasi.



COD. 01039
VARIEGATO NUTLY 
Goloso variegato di morbida crema di nocciole e 
cacao. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Il suo sapore caratteristico permette di essere 
utilizzato per creare svariati gusti gelato o come 
guarnizione per gustosi semifreddi.  

Confezioni: 
vasi da kg 6, cartoni da 2 vasi.



COD. 010391
VARIEGATO CREAM WHISKY 
Variegato dal gusto intenso e avvolgente di crema al 
whisky. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Perfetto per variegare un gelato realizzato con 
la nostra pasta Crema Caffè, o un gelato al gusto 
mascarpone.  

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020348
VARIEGATO PESCARANCIO
Variegato ricco di frutta che celebra l’armonioso 
connubio tra la pesca e l’arancia. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato Cheesecake, un gelato 
allo yogurt o un Fiordilatte. 

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020349
VARIEGATO FICO
Variegato composto da fichi caramellati dal gusto 
intenso e caratteristico di fico. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale da proporre su un gelato al gusto mascarpone 
arricchito di noci sbriciolate. 

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020350 
VARIEGATO CAFFÈ
Variegato dal gusto deciso e dall’aroma avvolgente di 
caffè espresso italiano. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Prodotto cremoso e vellutato da abbinare ad un 
gelato al gusto Tiramisù creato con il nostro naturale 
Tiramisù in polvere.  

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020352 
VARIEGATO LAMPONE
Variegato dal gusto naturale e dal profumo fresco di 
lamponi. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Perfetto da abbinare ad un gelato allo yogurt, un 
cioccolato bianco o su un gelato al biscotto arricchito 
con un crumble classico, e per chi vuole osare su un 
gelato al cioccolato fondente.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020353 
VARIEGATO ARANCIA
Variegato dal gusto naturale e agrumato tipico 
dell’arancia con sottili scorzette semicandite.  

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato allo yogurt, al gusto 
Cheesecake, al cioccolato fondente o un gelato al 
gusto crema. 

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 0203530 
VARIEGATO PERA
Variegato realizzato con succose pere Williams dal 
gusto dolce e delicato.   

Dosaggio: 
a piacere. 

Ottimo per la variegatura di un gelato al gusto 
cioccolato, con un gelato al gusto mascarpone 
guarnito con noci sbriciolate o con un gelato al gusto 
Cheesecake.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020356 
VARIEGATO DUBAI
Cremoso variegato al gusto intenso di pistacchio 
arricchito da pasta kataifi cotta al forno per ottenere un 
colore piacevolmente dorato e una texture croccante.  

Dosaggio: 
a piacere. 

Grazie al contrasto tra la morbidezza della crema 
al pistacchio e la croccantezza della pasta kataifi, 
questo variegato è l’ideale per proporre il famoso 
Dubai Chocolate.

Confezioni: 
vasi da kg 5.5, cartoni da 2 vasi.



COD. 020357 
VARIEGATO MANGO
Variegato dal gusto fresco, esotico e deciso, con succo 
e polpa di pregiato Mango Alphonso.  

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare un gelato al gusto Cheesecake, 
yogurt, o al cocco per un gusto tropicale. 

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020358 
VARIEGATO CAFFÈ/CRUNCH 
Variegato composto da una crema di cioccolato 
arricchita da una nota aromatica al caffè e da una 
granella di fave di cacao tostate, per un effetto crunchy 
molto piacevole. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale da abbinare ad un gelato realizzato con la nostra 
Pasta Crema caffè o ad un gelato al mascarpone.                      
Può essere impiegato per guarnire gustosi semifreddi. 

Confezioni: 
vasi da kg 2.5, cartoni da 4 vasi.



COD. 020359 
VARIEGATO CIOCCOAMARETTO 
Goloso variegato composto da una copertura 
croccante al cioccolato arricchita da una deliziosa 
granella di amaretti. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Perfetto da abbinare alla nostra Pasta Gran Chèri 
per ottenere un gusto dal piacevole contrasto dolce-
acidulo. 

Confezioni: 
vasi da kg 2.3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020360 
VARIEGATO FIOR DI MANDARINO  
Variegato dall’aroma inconfondibile, con succo e polpa 
di Mandarino tardivo di Ciaculli. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale da abbinare ad un gelato realizzato con la 
nostra Pasta Crema, un gelato Cheesecake, allo 
yogurt, o ad un gelato al gusto cioccolato fondente. 
Perfetto per guarnire gustosi semifreddi.

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020363 
VARIEGATO RAFFAEL CHOC
Variegato composto da una vellutata crema di 
cioccolato bianco, arricchita con granella di gustose 
mandorle, granella calibrata di wafer croccanti e cocco 
rapè. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale da abbinare ad un gelato alla mandorla o ad 
un gelato Fiordilatte per ricreare la famosa pralina. 

Confezioni: 
vasi da kg 5.5, cartoni da 2 vasi.



COD. 020364 
VARIEGATO CARAMELLO SALATO
Variegato dalla consistenza cremosa e vellutata. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Abbinato ad un gelato creato con la nostra Pasta 
Caramello Salato crea un piacevole contrasto dolce-
salino che sorprenderà anche i palati più esigenti. 
L’abbinamento ad un gelato realizzato con la nostra 
Pasta Arachide e guarnito con Glassatura e mezze 
arachidi pralinate, è l’ideale per ricreare il gusto del 
famoso snack. 

Confezioni: 
vasi da kg 2.5, cartoni da 4 vasi.



COD. 020365 
VARIEGATO NEREO
Variegato cremoso dal gusto inconfondibile di 
cioccolato fondente impreziosito da granella di 
biscotto extra dark. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale per variegare il gelato realizzato con la nostra 
Base Nereo e ricreare così il sapore del famoso 
biscotto americano. Ottimo anche per variegare un 
gelato Fiordilatte o un gelato al mascarpone o per 
farcire gustosi semifreddi.

Confezioni: 
vasi da kg 2.5, cartoni da 4 vasi.



COD. 02030 
VARIEGATO PISTACCHIO PRALINÈ
Goloso variegato composto da una vellutata crema di 
pistacchi e da una granella di pistacchi accuratamente 
selezionata, che regala un prezioso contrasto di 
consistenze per uno dei gusti più apprezzati in 
gelateria. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Perfetto per variegare un gelato al gusto cioccolato 
bianco, un gelato al gusto mandorla, o come farcitura 
per intriganti semifreddi. Ideale l’abbinamento con il 
gelato ottenuto con la nostra pasta Marzapane, per 
ricreare il gusto della famosa pralina austriaca. 

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.



COD. 020366 
VARIEGATO OVETTO
Variegato dal gusto di cioccolato finissimo al latte 
e dalla struttura morbida e cremosa, ideato per 
proporre in vetrina il famoso ovetto conosciuto da 
intere generazioni. 

Ideale inoltre per farcire gustosi dolci e semifreddi.	

Confezioni: 
vasi da kg 2.5, cartoni da 4 vasi.



COD. 020354
VARIEGATO MELAGRANA
Variegato dall’aroma inconfondibile, con succo e polpa 
di melagrana. 

Dosaggio: 
a piacere. 

Ideale da abbinare ad un gelato realizzato con la 
nostra Pasta Crema, un gelato Cheesecake o allo 
yogurt. Perfetto per guarnire gustosi semifreddi.	

Confezioni: 
vasi da kg 3, cartoni da 4 vasi.




